[image: image1.jpg]


[image: image2.jpg]


[image: image3.jpg]Chateau Marotte - Bordeaux Blanc
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Chéteau Marotte - Bordeaux Rouge
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植根于波尔多地区的康图瓦地域， 蒙特尼酒庄五代延续了对土地培育和发展自己特有的产品，并给于了传统酿造方法的最大尊重。





葡萄酒产地


地区：波尔多，恩特雷里奥斯-产区，法国


品种：80％赤霞珠，20％赛美蓉


种植方法：合理种植和采摘。


酿造过程


浸制: 用薄膜浸泡法在8度的温度下保存12天，然后冷压榨


发酵温度控制：15°C -18°C


酿制: 埋藏至有温度调节的地下























口感


此款酒金黄的色泽下映衬着清新的绿色，口感充满了黄杨木，白色花朵与异国情调葡萄柚混合的味道。


口感圆润，回味无穷。
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